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Schwiibische
Wurst- und Schinkenspezialitiiten

' WeiBwurst

Die Weilswurst - bestehend aus ungepokeltem Kalb- und Schweinefleisch
- eln deutscher Klassiker. Zusammen mit Speck, Eisschnee, Petersilie und den
richtigen Gewurzen, wird die WeilSwurst zu einem echten Genuss.

Bel uns werden nur frische Zutaten in hoher Qualitat verwendet um die ,Konigin der
Wurste" anzutertigen. Unsere Weilswurste werden taglich frisch produziert una
anschlieBend in unsere Filialien ausgeliefert. So konnen wir zu jeder Zeit die beste

Qualitat und Frische garantieren,

Unsere Weilswurst wird aus hochwertigem Fleisch getertigt. Die richtige
Herstellungsart ist fur den Geschmack dabei das wichtigste. Wir
sind dem traditionellen Metzgerhandwerk verpflichtet und fertigen unsere
WeilSwurste mit viel Liebe und bester Qualitat an.

Fur den 1dealen Genuss wird die Wurst sanft erhitzt, in eine Terrine gegeben
und anschlieBend mit sullem Senf gezuzelt. Zur Weillwurst wird traditonel
ein Weillbier und eine knusprige Brezel serviert.
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