
Herbst - 
Zeit zum Kochen

Die Landschaft wird bunt, die Tage werden kürzer und das zu Hause  

gemütlicher. Man nimmt sich wieder Zeit, um für seine Liebsten ein feines  

Essen zu zaubern. Genießen Sie den Herbst mit unseren regionalen und  

saisonalen Spezialitäten.   

Wild
Für ein festliches Menü

Spanferkel
Für ein gemütliches 
Zusammensein

Geflügel
Für einen besonderen Anlass

Ob zart gegart oder knusprig auf dem Grill,  
es gibt viele Möglichkeiten das Spanferkel  

zuzubereiten, es ist aber auf jeden Fall immer 
ein Genuss.

Ein traditionelles Gericht in dieser Jahreszeit ist 
die Martins Gans. Weitere Geflügelspezialitäten 
über den festlichen Anlass hinaus, finden Sie 

bei uns zu jeder Zeit.

Unsere Empfehlungen zum Kochen 
und Genießen

Spanferkel

Geflügel

Wildschwein, Reh und Hirsch sind gerade in der 
kälteren Jahreszeit ein kulinarischer Leckerbis-
sen. Wild wird gerne mit Pilzen, Rotkohl, Kürbis 
oder Birnenkompot serviert. Ebenso beliebt sind  
Knödl, eine gute Wildsoße und Preiselbeeren. Wild


